I HOSTELERIRA
/A@z\t\ PANEL DE CATADORES MD | s

sierra mégina DE ACEITE DE OLIVA VIRGEN

DENOMINACION DE ORIGEN

ConsejoRegulador
— HOJA DE PERFIL

INTENSIDAD DE PERCEPCION DE LOS DEFECTOS:

Atrojado/borras (*)

Moho/humedad/
tierra (*)

Avinado/avinagrado/
acido/agrio (*)

Madera Humeda
(Aceitunas heladas)

Rancio

Otros (;Cuales?)

Metalico [ | Heno[ ] Gusano[ | Basto[ ]
Describir: Salmuera [ | Quemado [ ] Alpechin[_] Esparto [ ]

Pepino [_] Lubricante []

(*) tdachese lo que no proceda
INTENSIDAD DE PERCEPCION DE LOS ATRIBUTOS POSITIVOS

Frutado

Verde [_] Maduro [_]

Amargo

Picante

Nombre del catador: Numero:

Codigo de la muestra: Firma:

Fecha:

Observaciones:



raquel.contador
Sello


